PEKA KRUHA

BELI KRUH

Moko presejemo v skledo, ob steni damo sol. V treh 7licah

1k namenske moke € Rl 7

(mesane psenicne moke) toplega mleka raztopimo kvas in polovico zlj.ce slac}tk?l;}%
1 glicka soli ter zlijemo v jamico sredi moke. Po kvasu posipamo 2 zhici
4 dag kvasa moke in pustimo vzhajati. Ko se dvigne, prilivamo mieko, da
7% glice sladkorja zamesimo mehkejie testo. Prilijemo toplo olje ali raztopljeno
7,5 dl toplega mleka ali vode  maslo in testo dobro pregnetemo. Pokrito naj na toplem
1 dl toplega olja ali vzhaja eno uro in pol. Vzhajano testo $e malo pregnetemo
10-12 dag masla in prelozimo v pehar ali primerno skledo, ki smo jo pokrili s

prticem in potresli z moko. Povrsino testa rahlo pomokamo
in pokrijemo z vogali prtica (ali z drugim prticem). Vzh
naj eno uro. Potem testo obrnemo na namazan peka
Hlebec po vehu dvakrat ali tr el s
postavimo v pecico,
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